
Ambassador

Lunch

 Premium MENU



Garlic-Seared Prawns Fresh Spring Roll with Local Herbs
Phở cuốn tôm cháy tỏi với rau thơm địa phương

Grilled Chicken and Pink Pomelo Salad
Xa lát gà nướng với bưởi hồng xốt chua cay

Green papaya and spicy tamarind beef salad
Gỏi bò đu đủ xanh xốt me cay

Herbal Mozzarella cheese and cherry tomato salsa
Pho mai ướp dầu oliu dùng với cà chua sơ ri

Grilled Tuna Nicoise Salad
Xà lách cá ngừ nướng kiểu Pháp

Cashew and Lion’s mane Mushroom Salad
Salad hạt điều và nấm hàu thủ

Fresh Garden Salad Bar
Xa lát rau vườn với hương vị theo mùa

Assorted Dressing Sauces & Condiments
Quầy nước xốt tự chọn và món kèm

Crispy Shrimp Dumplings
Há cảo tôm chiên giòn

Grilled bread with Garlic butter
Bánh mỳ nướng bơ tỏi

Home-made Fresh Bread with Butter
Bánh mỳ tươi với bơ lạt

Deep-fried Veggies Spring Roll
Chả giò rau củ chiên giòn

APPETIZER CORNER



Tomato and Capsicum Bisque Soup
Súp kem cà chua ớt chuông

Korean Kimchi with Tofu and Pork soup
Súp canh kim chi Hàn Quốc

Deep-fried Prawns with Chili Salt
Tôm chiên muối ớt

Stir-fried Squid with Ginger and Leek
Mực xào gừng hành

Deep-fried Fish Fillet with Sweet and Sour Sauce
Thăn cá xốt chua ngọt

Steamed Green Mussels with Thai Sauce
 Vẹm xanh hấp xốt Thái

Roasted herbal chicken with soy sauce
Gà quay mộc vị xốt tương đen

Slow-braised Pork Spare Ribs in Black Bean Sauce
Sườn non hấp tương đậu đen

Seaweed Fried Rice with ebiko
 Cơm chiên rong biển trứng tôm

Stir-fried Seasonal Vegetables
Rau xào theo mùa

HOT CORNER



Seasonal Fresh Fruit Platter
Trái cây theo mùa

Traditional Sweet Soup
Quầy chè truyền thống

Opera Cake
Bánh gatô vị cà phê

Apple Tart
Bánh táo nướng

Passion Fruit Mousse
Kem mềm vị chanh leo

Coffee and Coconut Jelly
Thạch cà phê sữa dừa

DESSERT CORNER

*Meal service can be adjusted depending on the number of guests onboard.
*Dịch vụ có thể được điều chỉnh tùy theo số lượng khách trên Du thuyền.



Indian

Set lunch Menu

Indian salad
Xa-lát kiểu Ấn với xốt chanh vàng

Pani puri
Bánh mì nước kiểu Ấn

Corn bhel
Ngô ngọt chiên giòn bóp chua

Dal tadka
Đậu lăng hầm kiểu Ấn

Matter paneer
Cà ri phô mai với đậu xanh

Bhindi masala
Đậu bắp xào thảo mộc

Matter pulao
Cơm rang đậu Hà Lan vị quế

Chapati
Bánh mì nướng kiểu Ấn

Guest choice in dessert section
Lựa chọn tráng miệng trên quầy



SET MENU

AMBASSADOR

Dinner



A p p e t i z e r

S o u p

M a i n  c o u r s e

D e ss e r t

Herb-Cured Duck Breast

with Japanese Ume Liqueur Served with Pickled Daikon

 Ức vịt ủ rượu mơ nhật dùng với củ cải muối

Creamy Velvet Mushroom Soup Served with Crispy Oysters
Súp nấm nhung hươu dùng với hàu sữa chiên giòn

Roasted Sea Bass served ratatouill and saffron sauce
Thăn cá vược quay giòn với rau củ hầm thảo mộc và xốt nghệ tây

Almond-Crusted Prime Beef Steak

served with crispy kale and truffle mashed potatoes

Thăn bò phủ hạnh nhân dùng cải giòn và khoai tây nghiền vị nấm truffle

Cheese Cake with Walnuts and Longan Compote
Bánh kem mềm vị pho mai hương hoa cơm cháy dùng với hạt óc chó và mứt nhãn lồng

Heritage

By Night

A M U S E  B O U C H E

Smoked Salmon and Black Caviar Tart
Bánh măng tây nướng phủ cá hồi ủ muối khoáng và trứng cá

Assorted Home-made Bread with Butter & Olive Oil
Bánh mì tươi dùng với bơ và dầu ô-liu



AUTHENTIC INDIAn 

Dinner

Chicken Manchow
Súp gà tương đậu đen

Cumin Prawn with Toss Salad
Tôm nướng hạt thì là dùng với rau vườn trộn trái cây nhiệt đới

Masala Papad
Bánh nướng cuộn rau củ

Tawa Crispy Seabass
Thăn cá vược nướng xốt bạc hà

Chicken Tikka Masala
Gà nướng thảo mộc xốt Masala

Aloo Gobi matar
Khoai tây xào bông lơ ngũ vị

Mutton Biryani
Cơm thịt cừu hầm thảo mộc

Cucumber Raita
Dưa leo trộn sữa chua

Chapati
Bánh mì nướng kiểu Ấn

Moong Daal Halwa
Đậu xanh xào nghệ tây phủ hạnh nhân



Indian Jain 
Set Menu

Vegetable manchow
Súp đậu tương vị gừng non

Toss salad
Xa lát rau vườn trộn trái cây nhiệt đới

Masala Papad
Bánh nướng cuộn rau củ

Paneer tikka
Phô mai nướng thảo mộc

Sahi Paneer masala
Phô mai Ấn xốt Masala

Gobi matar
Bông lơ xào ngũ vị

Vegetable biryani with cucumber raita
Cơm chiên rau củ với dưa leo trộn sữa chua

Chapati
Bánh mì nướng kiểu Ấn

Moong Daal Halwa
Đậu xanh xào nghệ tây phủ hạnh nhân



Indian Vegetarian 
Dinner

Vegetable manchow
Súp đậu tương vị gừng non

Toss salad
Xa lát rau vườn trộn trái cây nhiệt đới

Masala papad
Bánh nướng cuộn rau củ

Paneer tikka
Phô mai nướng thảo mộc

Sahi Paneer masala
Phô mai ấn xốt Masala

Aloo Gobi matar
Khoai tây xào bông lơ ngũ vị

Vegetable biryani with cucumber raita
Cơm chiên rau củ với dưa leo trộn sữa chua

Chapati
Bánh mì nướng kiểu Ấn

Moong Daal Halwa
Đậu xanh xào nghệ tây phủ hạnh nhân



premium MENU

Heritage

Breakfast



Salad Bar with Assorted Dressings & Condiments
Góc xa lát tự chọn

Tomato wedge
Cà chua

Sliced cucumbers
Dưa chuột

Green lettuce
Rau xà lách

Cherry tomato
Cà chua bi

Colorful vegetable julienne
Rau củ thái

Fresh Fruit Salad
Xa-lát hoa quả trộn

Assorted Cold Cut Board
Đĩa thịt nguội tổng hợp

Italian Pasta Salad
Xa-lát mì Ý

Marinated Russia Salad
Xa-lát Nga

Morning Cheese Board
Đĩa phô-mai tổng hợp

White Toasts
Bánh mỳ gối

Baguettes
Bánh mỳ dài

Crepes
Bánh tráng Pháp

Danish
Bánh cuộn nho khô

Croissant
Bánh sừng bò

Pain Au Chocolate
Bánh cuộn sô-cô-la

Assorted Morning Condiments & Butter
Các loại xốt tự chọn và bơ

Home-made Fruit Jams & Honey
Mứt hoa quả và mật ong

Chocolate Sauce & Strawberry Syrup
Xốt sô-cô-la và sirô dâu tây

Fruit Yoghurt - Plain Yoghurt
Sữa chua hoa quả và sữa chua trắng

Assorted Cereals
Ngũ cốc ăn sáng

Fresh Milk and Seasonal Fresh Fruit Juices
Sữa tươi và nước hoa quả theo mùa

COLD CORNER

Bread - Pastries Corner



Grilled Chicken Chipolatas
Xúc xích gà nướng

Sauteed potatoes with garlic butter and smoked Bacon
Khoai tây xào bơ tỏi thịt xông khói

Braised Beef shank in Thai Curry Sauce
Bắp bò hầm cary kiểu Thái

Stir-Fried Eggplant with Cashew Nuts
Cà tím xào hạt điều

Caramelized Cinnamon Pork Shoulder
Nạc heo nướng mật quế

Seafood Fried Rice
Cơm chiên hải sản

Steamed Dumpling
Bánh bao hấp

“Phở” Noodle Soup with Beef or Chicken
Phở truyền thống

Daily Congee
Cháo thực dưỡng hằng ngày

 Morning Egg Station
Quầy trứng tự chọn

Watermelon
Dưa hấu

Dragon Fruit
Thanh long

Passion Fruit
Chanh leo

Pineapple
Dứa

Banana
Chuối

HOT CORNER

Live Station

Fresh Fruit Corner

*Meal service can be adjusted depending on the number of guests onboard.
*Dịch vụ có thể được điều chỉnh tùy theo số lượng khách trên Du thuyền.


