
Ambassador

BUFFET MENU

 Lunch Day 1



Pork and Prawn Spring Rolls
Gỏi cuốn tôm thịt

Rolled Fresh Rice Paper with Mushroom Salsa 
Bánh ướt cuốn ruốc nấm

Marinated Dragon Fruit with Cherry Tomato Salad 
Xa-lát thanh long cà chua

Sweet and Sour Cucumber and Shredded Chicken
Gỏi dưa leo gà xé

Fresh Garden Salad Bar
Xa-lát rau vườn với hương vị theo mùa

Assorted Dressings & Condiments
Quầy nước xốt tự chọn và món kèm

Trio TasteS with Langoustine
Lựa chọn thưởng thức tôm càng với xốt bơ chanh, xốt kem phô-mai hay xốt chua cay

Pan-seared Seabass with Rock Salt
Thăn cá vược áp chảo với muối khoáng

Grilled Chicken Thigh with Lime Leaf
Đùi gà nướng lá chanh

Smoked BBQ Pork Spare RibS
Sườn heo ủ khói nướng

Grilled Oyster with Spring Onion Salsa
Hàu nướng mỡ hành

Grilled Squid with Dipping Sauce
Mực nướng truyền thống

Steamed Halong Seafood with Rock Stone
Hải sản Hạ Long hấp sỏi

Sweet and Sour Prawn Noodle Soup
Bún riêu tôm nõn

Deep-fried Halong Squid Cake
Chả mực Hạ Long chiên giòn

Bamboo Basket with Oyster CraCker, French Fries, Samosa
Các món chiên giòn

COLD CORNER

CHEF’S CORNER



Shredded Chicken and Mushroom Soup
Súp gà xé nấm hương

Pork Spare Rib and Mushroom SOUP
Canh sườn hầm nấm rơm

Fresh Home-made Bread and Butter
Giỏ bánh mì tươi với bơ

Wok-fried Chicken Cube with Cashew
Gà xào hạt điều

Crispy Deep-fried Fish with Chilli Rock Salt
Thăn cá chiên giòn muối ớt

Stir-fried Seafood with GLASS NOODLES
Miến trộn hải sản tương đen

Wok-fried Beef with Red Rice NoodleS
Bún gạo lứt xào thịt bò

Stir-fried Seasonal Vegetable
Rau xào theo mùa

GrIlled Seasonal Veggies and Mushroom
Rau củ nướng dầu ô-liu

SOUP CORNER

HOT CORNER



Chilled Tropical Fruit Salsa
Xa-lát hoa quả ướp rượu cam

Opera Cake
Bánh ga-tô vị cà phê

Seasonal Fruit Mousse
Bánh kem mềm vị trái cây

Apple Tart
Bánh táo nướng

Tiramisu Mousse
Kem phô-mai vị cà phê

Soft Fruit Butter Cookies
Bánh quy bơ với các loại trái cây khô

Lemon Cream Tart
Bánh vị kem chanh nướng

Seasonal Fresh Fruit Platter
Trái cây theo mùa

DESSERT CORNER



Four Season

SET MENU

Deep-fried Halong Squid Cake with Young Sticky Rice
Chả mực Hạ Long chiên cốm

Marinated Beef and Pomelo Salad
Gỏi bưởi hồng trộn bò ủ mắm chua ngọt

Stir-fried Scallop with Organic Mushroom
Sò điệp xào nấm hữu cơ

WOK-FRIED Duck Breast with LOCAL BASIL
Ức vịt xào húng quế

Char-grilled Seabass FILLET
Cá vược nướng làng chài

Steamed Lotus Seed Rice
Cơm hấp lá nếp hạt sen

Stir-fried Cauliflower with Prawn
Bông lơ xào tôm nõn

Sour Baby Oyster Soup
Canh hà nấu chua

Coconut Mousse Cake
Bánh kem mềm vị dừa Bến Tre

d i n n e r  Day  1



Ambassador

buffet menu

lunch day 2



Salmon Fresh Spring Rolls
Cuốn cá hồi diếp giòn trứng tôm

Rolled Halong Squid Cake with Rice Paper
Bánh ướt chả mực Hạ Long

Marinated Prawn and Dragon Fruit Salad
Gỏi thanh long tôm 

Spicy Glass Noodles and Aroma Salad
Gỏi miến trộn kiểu Thái

Sweet Corn and Capsicum Salad
Xa-lát ngô ngọt trộn ớt chuông

Fresh Seaweed and Cabbage Salad
Xa-lát rong biển kiểu Nhật

Assorted Dressings & Condiments
Quầy nước xốt tự chọn và món kèm

Halong Seafood Fresh Rice Noodle Soup
Bún hải sản Hạ Long

Home-made Vietnamese Pickle & Assorted Herbs
Gánh món ăn kèm và các loại rau gia vị Việt

Golden Potato Prawn
Tôm cuộn khoai tây chiên

Crispy Veggie Samosa
Bánh gối nhân rau củ

Steamed Snail Cake in Bamboo
Chả ốc hấp ống tre

Deep-fried Herbal Fish Cake
Chả cá làng chài

COLD CORNER

CHEF’S CORNER



Shredded Chicken and Mushroom Soup
Súp gà xé nấm hương

Tomato and Capsicum Bisque Soup
Súp kem cà chua ớt chuông

Fresh Home-made Bread and Butter
Giỏ bánh mì tươi với bơ

Hot and Sour Steamed Mussel
Vẹm xanh hấp chua cay

Stir-fried Squid with Green Peppercorn
Mực xào tiêu xanh Phú Quốc

Crispy Deep-fried Fish with Chilli Rock Salt
Thăn cá chiên giòn rang muối ớt

Stir-fried Shrimp with Shiitake Mushroom
Tôm nõn xào nấm Đông Cô

Grilled Chicken Thigh with Salted Chilli Salsa
Gà nướng muối sả

Caramelized Cinnamon Pork Shoulder
Nạc heo nướng mật quế

Colorful Fried Rice
Cơm chiên thập cẩm

Stir-fried Seasonal Vegetable
Rau xào theo mùa

SOUP CORNER

HOT CORNER



Chilled Tropical Fruit Salsa
Xa-lát hoa quả ướp rượu cam

Opera Cake
Bánh ga-tô vị cà phê

Seasonal Fruit Mousse
Bánh kem mềm vị trái cây

Apple Tart
Bánh táo nướng

Tiramisu Mousse
Kem phô-mai vị cà phê

Soft Fruit Butter Cookies
Bánh quy bơ với các loại trái cây khô

Lemon Cream Tart
Bánh vị kem chanh nướng

Seasonal Fresh Fruit Platter
Trái cây theo mùa

DESSERT CORNER



* Choose two for your flavor *

A p p e t i z e r

S o u p

M a i n  c o u r s e

D e s s e r t

Sliced Salmon Gravax with Marinated Orange and Herbal Cucumber
Gỏi cá hồi ủ muối hồng dùng kèm cam trộn dưa leo ủ thảo mộc

Nha Trang Lobster Bisque with Crispy Cheese Tuile
Súp kem tôm hùm dùng kèm bánh giòn vị phô-mai

Roasted Seabass Fillet with Chorizo Butter and Zucchini Emulsion
Thăn cá vược bỏ lò dùng kèm bơ giòn vị xúc xích Ý và kem bí tây

Pan-seared Beef Medallion served with Crispy Potato and Meat Jus
Thăn bò nướng dùng kèm nước xốt thịt hầm vị rượu vang và khoai tây chiên giòn

Caramelized Duck Breast Flambé with Gnocchi and Orange Jus 
Ức vịt đốt rượu cognac dùng kèm mì khoai tây và nước xốt cam cháy

Braised Mekong Langoustine with GLASS NOODLES and Semi-Dried Oyster 
Miến om tôm càng hải sản với ruốc hàu Hạ Long

Grilled Green Asparagus served with Golden Lion Mushroom Risotto 
Măng tây nướng muối khoáng dùng kèm cơm Ý vị nấm hầu thủ

Golden Choux with Rose CrÈme
Bánh phủ bột vàng nhân kem hoa hồng

Heritage

By Night

A M U S E  B O U C H E

Duo Crispy Tart with Wagyu Beef Salsa and Tobiko Prawn Salsa
Hai vị bánh giòn nhân thịt bò Nhật và kem tôm cháy

Assorted Homemade Bread and Olive oil
Bánh mì tươi dùng kèm dầu ô-liu

D I N N E R  Day  2



BUFFET MENU

Heritage

Breakfast



Salad Bar with Assorted Dressings & Condiments
Xa-lát tự chọn

Tomato wedge
Cà chua

Sliced cucumbers
Dưa chuột

Green lettuce
Rau xà lách

Cherry tomato
Cà chua bi

Colorful vegetable julienne
Rau củ thái

Assorted Cold Cut Board
Đĩa thịt nguội tổng hợp

Fresh Fruit Salad
Xa-lát hoa quả trộn

Italian Pasta Salad
Xa-lát mì Ý

Morning Cheese Board
Đĩa phô-mai tổng hợp

White Toast
Bánh mì gối

Baguette
Bánh mì dài

Crepe
Bánh tráng kiểu Pháp

Danish
Bánh cuộn nho khô

Croissant
Bánh sừng bò

Pain Au Chocolate
Bánh cuộn sô-cô-la

Assorted Morning Condiments & Butter
Các loại xốt tự chọn và bơ

Home-made Fruit Jam & Honey
Mứt hoa quả và mật ong

Chocolate Sauce & Strawberry Syrup
Xốt sô-cô-la và si-rô dâu tây

Fruit Yogurt and Plain Yogurt
Sữa chua hoa quả và sữa chua trắng

Assorted Cereals
Ngũ cốc ăn sáng

Fresh Milk and Seasonal Fresh Fruit Juice
Sữa tươi và nước hoa quả theo mùa

COLD CORNER

Bread & Pastry Corner



Grilled Chicken Chipolatas
Xúc xích gà nướng

Baked Smoked Bacon
Thịt ba chỉ xông khói nướng

Seafood Fried Rice
Cơm chiên hải sản

Steamed Dumpling
Bánh bao hấp

Caramelized Pork and Egg
Thịt kho trứng

Steamed Sticky Rice with Coconut
Xôi dừa

“Phở” Noodle Soup with Beef or Chicken
Phở bò hoặc gà truyền thống

Daily Congee
Cháo thực dưỡng hằng ngày

 Morning Egg Station
Quầy trứng tự chọn

Watermelon
Dưa hấu

Dragon Fruit
Thanh long

Passion Fruit
Chanh leo

Pineapple
Dứa

Banana
Chuối

HOT CORNER

Live Station

Fresh Fruit Corner


