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H A L O N G  B AY  &  L A N  H A  B AY
V I E T N A M



COLD CORNER 

 Halong Fish Cake Fresh Spring Roll
Gỏi cuốn chả cá

Rolled Crab Stick with “Phở” Rice Paper
Phở cuốn thanh cua trứng tôm

Marinated Prawn with Green Mango Salad
Gỏi xoài xanh tôm nướng

Herbal Tuna and Garden Green Salad
Xa-lát cá ngừ kiểu Địa Trung Hải

Potato and Smoked Ham Salad
Xa-lát khoai tây trộn thịt muối

Fresh Seaweed and Cabbage Salad
Xa-lát rong biển kiểu Nhật

Halong Seafood Soup
Súp hải sản Hạ Long

soup CORNER

 
 

Miso Seaweed Soup
Canh đậu tương rong biển

Home-made Fresh Bread and Butter
Giỏ bánh mì tươi truyền thống với bơ
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Seasonal Garden Salad with Almond
Xa-lát rau vườn hạnh nhân xốt chanh dây

Assorted Dressings & Condiments
Quầy nước xốt tự chọn và món kèm

Vietnamese Flavor Corner
Thưởng thức các hương vị: Bánh ướt chả mực, Bún bò phố cổ

LIVE STATION

Master Chef’s Noodle Taste
Thưởng thức mì tươi với hương vị xốt tự chọn



 

HOT CORNER 

Duo Halong Oyster Flavors
Hàu Hạ Long nướng hai vị 

Stir-fried Squid with Green Peppercorn 
Mực xào tiêu xanh Phú Quốc

Deep-fried Crispy Fish with Chilli Rock Salt
Thăn cá chiên giòn rang muối ớt

Grilled Chicken Thigh with Salted Chilli Salsa 
Gà nướng muối ớt 
Colorful Fried Rice

Cơm chiên thập cẩm 

Wok-fried Eggplant with Seafood
Cà tím xốt hải sản 

Chilled Tropical Fruit Salsa
Xa-lát hoa quả ướp rượu cam

DESSERT CORNER

 
 

Opera Cake
Bánh ga-tô vị cà phê

Seasonal Fruit Mousse
Bánh kem mềm vị trái cây

Stir-fried Seasonal Vegetable 
Rau xào theo mùa

Apple Tart
Bánh táo nướng

Tiramisu Mousse
Bánh kem phô-mai vị cà phê

Soft Fruit Butter Cookies
Bánh quy bơ với các loại trái cây khô

Lemon Cream Cake
Bánh vị kem chanh nướng

Seasonal Fresh Fruit Platter
Trái cây theo mùa
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Heritage 
By Night Menu

SoUP

DesseRT

Steamed Ikura and Golden Mushroom Custard 
Trứng hấp nấm Đông Trùng với trứng cá hồi và tinh dầu nấm 

Amuse Bouche

Appetizer

MAIN COURSE

Smoked Duck Breast served with Crispy Salsa and Beetroot Dressing
Ức vịt xông khói dùng kèm xà lách giòn và xốt củ dền

Green Pea Bisque Soup and Parmesan Foam
Súp kem đậu Hà Lan dùng kèm bọt phô-mai vị tôm hùm

Gratinated Seabass Fillet with Saffron Orange Jus and Carrot Purée   
Thăn cá vược nướng giòn dùng kèm xốt cam vị nhuỵ hoa nghệ Pháp và cà rốt nghiền

Slow-cooked Herbal Beef Rib served with Kale Flamblé 
and Truffle Mushroom Emulsion

Sườn bò Mỹ hầm thảo mộc dùng kèm cải xoăn đốt và nước xốt kem nấm Truffle 

Highland Macca Mousse served with Tropical Fruit Salsa
Kem mềm vị hạt mắc-ca dùng kèm trái cây nhiệt đới 

Assorted Home-made Bread and Olive Oil
Bánh mì kiểu Pháp với dầu ô-liu
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COLD CORNER

Salad Bar with Assorted Dressings & Condiments:

Tomato Wedge

Sliced Cucumber 

Green Lettuce

 

 

Assorted Cold Cut Board
t

Morning Cheese Board

Fresh Fruit Salad

Colorful Vegetable Julienne

Cherry Tomato

Xa-lát tự chọn

Đĩa phô-mai tổng hợp

Xa-lát hoa quả trộn

Xa-lát mỳ Ý 
Italian Pasta Salad



Heritage
Buffet Breakfast

Menu

Bread & PastrY Corner

White Toast

Baguette

Crepe
Bánh tr

Danish

Croissant

Pain Au Chocolate

Assorted Morning Condiments & Butter
v

Home-made Fruit Jam & Honey
v

Chocolate Sauce & Strawberry Syrup

Fruit Yogurt & Plain Yogurt
v r

Assorted Cereals

Fresh Milk and Seasonal Fresh Fruit Juice
v

Bánh cuộn sô-cô-la

Bánh mì gối

Bánh mì dài

Xốt sô-cô-la và si-rô dâu tây
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Hot Corner

Grilled Chicken Chipolatas
X

Baked Smoked Bacon
x

Seafood Fried Rice

Steamed Dumpling

Caramelized Pork and Egg

Steamed Sticky Rice with Coconut
X

Live Station 

“Phở” Noodle Soup with Beef or Chicken

Daily Congee 

 Morning Egg Station  
Qu

Cháo thực dưỡng hằng ngày

Phở bò hoặc gà truyền thống
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Fresh Fruit Corner 

Watermelon

Dragon Fruit

Passion Fruit 

Pineapple 

Banana


